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DA 40 ANNI,

LA NOSTRA
STORIA E IL
FUTURO.

FOR 40 YEARS,
OUR HISTORY HAS
BEEN OUR FUTURE

Sfoglia Torino nasce nel 1978. Da subi-
to, la vocazione dellazienda é rivolta
verso linnovazione: anticipare i gusti,
le tendenze, proporre su larga scala
prodotti nuovi come semilavorati di
pasta sfoglia e vol au vent.

Grazie a questa filosofia, Sfoglia Tori-
no cresce in fretta: passa da un pri-
mo impianto artigianale, alla struttura
attuale: 6000 mg, 60 dipendenti, una
produzione di 3000 kg all'ora e una
distribuzione internazionale. Il proces-
so di lavorazione viene effettuato su
piu linee, per ottenere semilavorati di
pasta sfoglia e frolla, prodotti da forno
surgelati precotti e crudi, pasticceria
secca e pasta brisé.

Coerente col suo percorso di cresci-
ta, nel 2017 Sfoglia Torino ha realizza-
to le acquisizioni delle societa Righi e
Idea Quick: oggi dunque ¢ la principale
azienda del settore, a livello naziona-
le. Sfoglia Torino unisce competenza,
esperienza e logistica.

Ha una vasta gamma di prodotti, una
struttura produttiva invidiabile e una
rete di vendita capillare.

Sfoglia Torino was established in 1978, and
the company’s inclination from the very
start was for innovation: anticipating new ta-
stes and trends and offering large-scale pro-
duction of new products such as semi-fini-
shed puff pastry products and vol au vents.
Sfoglia Torino grew rapidly with this appro-
ach, moving from its original craft bakery to
the premises it now occupies: 6000 square
meters, 60 employees, a production rate of
3000 kg per hour and international distri-
bution. There are several production lines
in operation, producing semi-finished puff
pastry and shortcrust pastry, frozen pre-co-
oked and uncooked bakery products, dry
baked goods and péate brisée.

In line with its growth trajectory, Sfoglia To-
rino acquired ownership of the Righi and
Idea Quick companies in 2017, and is now
the industry’s leading company throughout
ltaly. Sfoglia Torino combines its skill and
experience with logistics.

It has a wide range of products, an enviable
production facility and an extensive sales
network.

BUTTIGLIERA

NASCE
‘SFOGLIA TORINO'
PER LA PRODUZIONE
DI VOL AU VENT

STABILIMENTO: 500 mq
COLLABORATORI: 7

SFOGLIA TORINO IS FOUNDED,
PRODUCING VOL-AU-VENTS
FACILITY: 500m?
EMPLOYEES: 7

QUI, DOVE NASCE IL GUSTO.

QUARTO
D’ALTINO

VIENE AVVIATA

LA PRODUZIONE

DI SEMILAVORATI
SURGELATI

STABILIMENTO: 1.300 mq
COLLABORATORI: 12

PRODUCTION OF FROZEN
SEMI-FINISHED PRODUCTS STARTS
FACILITY: 1,300m?
EMPLOYEES: 12

REGGIO
EMILIA

INIZIA LA PRODUZIONE
DI PASTA FROLLA
E BRISE

STABILIMENTO: 2.000 mq
COLLABORATORI: 22

PRODUCTION OF SHORTCRUST
AND PATE BRISEE STARTS
FACILITY: 2,000m?
EMPLOYEES: 22

HERE, WHERE TASTE IS CREATED

Attualmente, la produzione

viene effettuata in tre stabilimenti.

‘SFOGLIA TORINO’

VIENE ACQUISITA

DALLA FAMIGLIA
PERRINO

COSTRUZIONE DEL
NUOVO STABILIMENTO:
7.000 mqg
COLLABORATORI: 50

SFOGLIA TORINO ACQUIRED
BY THE PERRINO FAMILY
CONSTRUCTION OF
NEW FACILITY: 7,000m?
EMPLOYEES: 50

‘SFOGLIA TORINO'

ACQUISISCE

SFOGLIA TORINO
TAKES OVER

Production currently takes place over three facilities.

2019

LE SEDI OPERATIVE
DIVENTANO TRE.
PER UN TOTALE DI
12.000 mqg
E 124 COLLABORATORI

OPERATING FACILITIES INCREASE
TO THREE, TOTALLING
12000m?

AND 124 EMPLOYEES



\ FROM GOOD TO ETTER

IL FONDAMENTO DELLA NOSTRA CUCINA E U '’ACCURATA
SELEZIONE DELLE MATERIE PRIME:

DIAMO HRECEDENZA A PRODOTTI PROVENJENTI DA
FORNITORI CHE CONOSCIAMO PERSONAL,MENTE
GRAZIE A QUESTA PRECISA SCELTA, LAVORIAMO SOLO
ALIMENTI DI ALTA QUALITA CHE DANNO UN GUSTO

INC@NFONDIBILE AL RISULTATO FINALE. ['

OUR CAREFUL SELECTION OF INGREDIENTS IS THE STARTING POINT FOR AfLL OUR PRODUCTS:

WE GIVE Pﬁ'l RET6 TO PRODUCE FROM SUPPLIERS WE KNOW. PEFQSONALLY

THIS CAREFUL SELECTION ENSURES WE USE ONLY HIGH-QUALITY INGREDIENTS SOTHEEND

i % R?S}J_LT AS THAT UNMISTAKABLE FLAVOUR.
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DOLGH O SALATI, COTTT 0 CRUDI,
IN TIONOPORZIONT O FORTIATO FATTIGLIA

| NOSTRI PRODOTTH SONO TUTTT DIVERSI,

1A ANCHE TUTTT UGUAL:

ACCOTTUNATY DAL GUSTO SF1Z1030 £ DALLA
FAGILITA DI PREPARAZIONE.

Bk
| Le nostre meravic

=

HORECA | |

| CRUDI'SURGELATI FrozEN UNCOOKED PRODUCTS
WPIZZETTE pizzas | [ 1 L P 14
_SALATINI appeTiZERS | P. 16
IMMESITE RASTHIES (L | [ 1[I/ L8] P. 20
| TORTE SALATE savourvpies gl
| GIA COTT_'__S_'_‘_J_!?.‘.5_E!TAT_'__ERQZ_E_N_I?_R_E_@_Q_Q_K_E_D ______________ P. 30
| COTTI gookep | L/l ELLE b 81N 0l P. 32
C\\___Y_QJ_-__AQ_Y_E_'_‘!I__P_U_EF_E'A_ST_RX _____ BLLLLL e | 34
_PASTA BRISE SHORTCRUST PASTRY | | P. 36
1 _PASTA FROLLA sHortBREAD | | P. 38
. PASTICCERIA CONFECTIONERY PRODUCT% P. 40

_HAPPYHOUR oMl Ade 1 P. 52

PASTE SURGELATE crRUDE SURGELATE

_ FROZEN UNCOOKED PASTRIES | | | || & | o
| TORTE SALATE CRUDE SURGELATE
| FROZEN UNCOOKED SAVOURY RIES = = = | 0t -
| COTTI DA FARCIRE |

COOKEDTTO| STURFF, P. 60
| o

AT
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DA SETPRE, SFOGLIA TORING RAPPRESENTA UNA GRANDE RISORIA

DER 1 PROFESSIONISTI DEL SETTORE HORE.CA

LATIPIA GATITTA, L ALTA QUALITA'E LA PRATICITA DET NOSTRI PRODOTTI
RISULTA FONDATIENTALE NELLA PROPOSTA GASTRONOTICA QUOTIDIANA
DI MOLTE ESERCIZI COTTTERCIALL GARANTENDO SOLUZIONT CAPAC

DI ACCRESCERE 1L BUSINESS.

SFOGLIA TORINO HAS ALWAYS BEEN A GREAT SUPPLIER TO HORECA PROFESSIONALS.
THE WIDE RANGE, HIGH QUALITY AND VERSATILITY OF OUR PRODUCTS 15 ESSENTIAL
FOR TIANY RETAIL ESTABLISHMENTS TO CREATE THE QUALITY GOODS THEY OFFER
THEIR CUSTOTIERS ON'A DAILY BASIS, WHICH CAN HELP GROW THEIR BUSINESS.




| CRUDI SURGELATI

FROZEN UNCOOKED PRODUCTS




ART.
ST-305

PIZZETTE MICRO CON MOZZARELLA
MINI PIZZAS WITH MOZZARELLA

g T B -

48 4x1000g

159

40009 9

190°

ART.
ST-302

PIZZETTE CON MOZZARELLA
PIZZAS WITH MOZZARELLA

&) % @12

60 4x1000g

249

40009 9

190°

15/18’

ART.
ST-324

PIZZETTE POMODORO
TOMATO PIZZAS

g @12

60 4x1000g

229

40009 9

190°

ART.
IQ-0602/BU

PIZZETTE ESAGONALE AL BURRO CON MOZZARELLA
HEXAGONAL BUTTER PIZZAS WITH MOZZARELLA

o 3 Y B e E O

60 4x1000g 40009 9

190°

15/18’

ART.
1Q-0602

ART.
1Q-0602/2

PIZZETTE ESAGONALI POMODORO
HEXAGONAL TOMATO PIZZAS

200 @ H @ 12
60 4x1000g 40009 9
200 @ T G

60 2x1000g  2000g 12

190°

190°

15/18’

ART.
ST-327

FONDO PIZZETTE
MINI PIZZA BASE

g = B B

60 4x1000g

179

40009 9

190°

15/18’

Q




ART 4 GUSTI (ricotta spinaci, wurstel, peperoni,
A prosciutto cotto)
1Q-0506/4 4 FLAVORS (ricotta spinach, frankfurter, peppers, ham)

249 % @12

4x1000g 40009 9 190° 15/18’

LATINI

ART. 6 GUSTI (spinaci, wurstel, peperoni, prosciutto cotto,
ST-322 formaggi, pizzaiola)
6 FLAVORS (spinach, frankfurter, peppers, ham, cheese, tomato sauce)

2s Y @ - B O

4x1000g 40009 9 190° 15/18’

7 GUSTI (wurstel, tonno, formaggi, ricotta spinaci,
olive nere, carciofi, salmone aff.)

7 FLAVORS (frankfurter, tuna, cheese, ricotta and spinach,
black olives, artichokes, salmon)

ART. <
1Q-0502 89 T @ 12

4x1000g 40009 9 190° 15/18’

ART. —
Ig-0502/2 189 % @ 0
2x1000g 20009 12 190° 15/18’

=, )% IRRESISTIBILL BUONISSITI £ DIVERTENTI
SUNO 1 NOSTRI SALATIN: PEPITE DI PASTA CROCCANTE
DAL CUORE FARCITO. o




ART.
IQ-0503/BU

ART.
ST-304

ART.
IQ-0507/WUR

8 GUSTI AL BURRO (wurstel, tonno, peperoni, formaggi,

ricotta spinaci, olive nere, carciofi, salmone aff.)
7 FLAVORS BUTTER (frankfurter, tuna, peppers, cheese, ricotta
and spinach, black olives, artichokes, salmon)

w @ e O O

4x1000g 40009 9 190° 15/18’

9 GUSTI (spinaci, wurstel, peperoni, pomodoro,
prosciutto cotto, formaggi, tonno, salmone, funghi)

9 FLAVORS (spinach, frankfurter, tomato
peppers, ham, cheese, tuna, salmon, mushrooms)

139@. @12.‘

4x1000g 40009 190° 15/18’

SALATINO WURSTEL
FRANKFURTER FLAVOR

% v @B e B O

4x1000g 40009 9 190° 15/18

UNA FANTASTA DI SAPORI
CHE ABBRACCIA TUTTI I GUSTI:
DALLE VERDURE AL FORMAGGI0)

DAL TONNO' Al FUNGH],

DAI WURSTEL AL SALMONE.
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PASTRY

u- i .
TA E CERTANENTE LA EUCINA
RONO L0 SPUNTO PER MiGLINA




PAST E P N ART. FROLLA CRUDA PANETTI BURRO

-------------------------------------------------------------------------- e N ST-519  BUTTER UNCOOKED SHORTBREAD BLOCK

PASTRY
wo O W B @
325x230x1 1x10 100009
_— ART. VOL AU VENT ROTOND O

y . ST-315C  ROUND VOL AU VENT

(% y i

[ . , - ART. GNOCCO DA FRIGGERE

4 : 179 @ Ny . @ 2 [ . < e RF-1050  DUMPLINGS TO FRY

e -"/ 000g 4000 9 90° e [
4x1 g 4 g 1 15 - . 2000g @ .
“\‘-\"/

110x70 x4 80009 20

ART. SFOGLIA CRUDA PANETTI
ST-314 FROZEN UNCOOKED PUFF PASTRY BLOCKS et e e e e e e

10009 [ ] @10 /i ART.  PASTA FILLO ROTOLO

IQ-FP450/12 PHYLLO PASTA ROLL
170x240x20 110 100009 9

................................................................................................................................ l sos ] T i

= 2 il 38x18 1x12 54009 12
ART. SFOGLIA CRUDA PANETTI

IQ-0701 FROZEN UNCOOKED PUFF PASTRY BLOCKS

10009 = .
N\ 7-; e I e of @ 12 = ART. PASTA KATAIFI

140%240x15 110 10000g 9 _ _' IQ-KATAIF/20 KATAIFI PASTRY

as0g @ 8

1x20 90009 6

ART. SFOGLIA CRUDA LAMINATA BURRO
ST-329 FROZEN UNCOOKED BUTTER PUFF PASTRY

wo 01 ¥ 5 @
. ...// 545x375 1x10 100009

ART. SFOGLIA CRUDA LAMINATA
ST-330  FROZEN UNCOOKED PUFF PASTRY

/ 1000g I:I % @ 8
545x375 1x10 100009 4

SFOGLIA CRUDA LAMINATA
FROZEN UNCOOKED PUFF PASTRY

ART. =
ST-337 soog [ | i) @ 16
/""/' 370x270 1x10 50009

ART

ST-331 5009 [ ] Nt . @

370x270 1x20 100009




ART.

RF-1 ERBAZZONE
oos [] Y @ EEn
260x300x18  1x6 60009 28 200° 25

ART. ERBAZZONE IN PASTA SFOGLIA

RF-2 PUFF PASTRY ERBAZZONE
=
oo [ ] 2 B
250x130x18 1x6 6000g 28 200° 25’

ART. QUADRATA RICOTTA E SPINACI
1Q-0401 RICOTTA AND SPINACH SQUARE

000 [ ] 7 B @4

360x430x30 1 25009 25 200° 45’

ART. QUADRATA CARCIOFI
IQ-0402  ARTICHOKES SQUARE

25009|:|%’ @4

360x430x30 1 25009 25 200° 45

ART. QUADRATA FUNGHI
IQ-0403  MUSHROOMS SQUARE

25009|:|% @4

360x430x30 1 25009 25 200° 45

VERDURE, VERDURE, VERDURE: NON £ S0LO 1L HANTRA DF) SALUTISTI
[ ANCHE 1L GUSTO30 SEGRETO NELLA FARCITURA DI TANTE NOSTRE TORTE SALATE
UN-P| A“ERE LE SPRIGIUNA GRSG UNURSU |

e N
= s
-+ 'i'i
') ¥
< g




ART. QUADRATA GRIGLIATA RICOTTA E SPINACI
RF-39 GRILLED RICOTTA AND SPINACH SQUARE

soog [ ] . @12 .

260x350x15 x4 6000g 6 30’

ART. QUADRATA GRIGLIATA PROSCIUTTO E FORMAGGIO
RF-24 GRILLED HAM AND CHEESE SQUARE

15009 |:| %’ . @ 12 .

260x350x15 x4 60009 6 30’

ART. ROTONDA RICOTTA E SPINACI
1Q-0301  RICOTTA AND SPINACH ROUND

700g @ < . @12

1x6 42009 9 200° 30’

ART. ROTONDA CARCIOFI E FORMAGGIO
1Q-0302  ARTICHOKES AND CHEESE ROUND

700g @ < . @12

1x6 42009 9 200° 30’

ART. ROTONDA PROSCIUTTO E ZUCCHINE
IQ-0309  HAM AND ZUCCHINI ROUND

7009 @ % . @ 12

1x6 42009 200° 30’

ART. ROTONDA SALSICCIA E FRIARIELLI
RF-1068  SAUSAGE AND FRIARIELLI ROUND

700g @ < . @12

1x6 42009 200° 30

| JNUN SERVOND MLl INGREDIENTT-P;E& FARCIRE LINTERNﬁ./
e /5 . ERBETIE £ FORMAGGIO AD ESEMPIO- ==

ART. ROTONDA VALDOSTANA
RF-189 VALDOSTANA ROUND

SO0 4 THGOE 1146 --%
7009 %) @ @ "

250 1x6 42009 9 200° 30’




MONOPO RZION I ART. BOCCONCINI RADICCHIO E BRIE

---------------------------------------------------------------------------------------------------- n RF-1051  BOCCONCINI WITH RADICCHIO AND BRIE

MONOPORTION
s Y @ R l 0

70 c.a. 50009 8

ART. STRUDELINO MEDITERRANEO POMODORO MOZZARELLA
RF-0041  TOMATO AND MOZZARELLA CHEESE PIE

= & B @ o

1x24 3000g 12 190°

ART. BOCCONCINI SPINACI, PARMIGIANO REGGIANO ED EVO
RF-1054  BOCCONCINI WITH SPINACH, PARMESAN REGGIANO CHEESE AND OLIVE OIL

SR | @wlo

70 c.a. 50009 8

ART. BELLAVISTA RICOTTA E SPINACI
RF-0022  BELLAVISTA WITH RICOTTA AND SPINACH

L Gl @wl 0

1x24 30009 12

ART. BOCCONCINI FRIARIELLI E SALSICCIA
RF-1053 BOCCONCINI WITH FRIARIELLI AND SAUSAGE

09 T @ @wlo

70 c.a. 50009 8

ART. BELLAVISTA ZUCCHINE
RF-0028  BELLAVISTA ZUCCHINI

= & B @0

1x24 3000g 20

A7 CHIZZE ERBAZZONE
nr1oss  CON PARMIGIANO REGGIANO D.O.P
CHIZZE WITH SPINACH, BEETS AND PARMIGIANO REGGIANO DOP’S CHEESE

I ] @w l 0
1x5kg 50009

ART. TORTINO ALLE VERDURE
RF-0087  TORTINO WITH VEGETABLES

20 @ @wl

1x24 30009 20°

ART. CHIZZE PROSCIUTTO E BESCIAMELLA
RF-1084  CHIZZE WITH HAM AND BECHAMEL SAUCE

R ] @wlo

1x5kg 50009 8

ART. TORTINO PROSCIUTTO E FORMAGGIO
RF-0077  TORTINO WITH HAM AND CHEESE

= & B @0

1x24 3000g 20

ART. TORTINO RICOTTA E SPINACI
RF-0080  TORTINO WITH RICOTTA AND SPINACH

= ¥ B @O N/ GRANDE SUCCESSY I N PICCOLD FORMATO. LE NOSTRE HONOPORZION SONO
S - SEHPRE PID RICHTESTE PERCIE OFFRONG: - MASSINO-DELLA-COMODITA
i
! f : | / AATE Al,gf ESIGENZE, DE& numnqm il

:‘

e




ART. MINI PIZZETTE MARGHERITA
ST-361 MINI PIZZAS MARGHERITA

7 g T B e B O

60 4x500g 20009 8 190° 5

ART. PIZZETTE MARGHERITA
IQ-5701 PIZZAS MARGHERITA

e g T @ e B O

75 4x500g 20009 8 190° 5’

ART. PIZZETTE MARGHERITA
IQ-6301  PIZZAS MARGHERITA

0 O T B fE° B ©

130 1x2700g 27009 9 190° 5



PUFF PASTRY

| COTTI

COOKED PRODUCTS

FROLLA

HORTBREAD




ART.
ST-1

VOL AU VENT ROTONDO
ROUND VOL AU VENT

g
o129 (Y
38

138 12009

ART.
ST-2

VOL AU VENT FIORELLINO
FLOWER VOL AU VENT

13-169 @ %
48

120 14509

ART.
ST-2B

VOL AU VENT ROTONDO
ROUND VOL AU VENT

17-19¢ @ ﬁﬂ’
60

90 16509

ART.
ST-3

VOL AU VENT ROTONDO
ROUND VOL AU VENT

wu o5 vy
68

75 1800g

ART.
ST-4

VOL AU VENT ROTONDO
ROUND VOL AU VENT

s o
80

48 15009

@12

ART.
ST-37

VOL AU VENT POKER D’ASSI MIGNON

SMALL POKER VOL AU VENT

e
29
45

140 13509

@12

10

ART.
ST-38

VOL AU VENT POKER D’ASSI
POKER VOL AU VENT

18219 (o @12
70

72 14509

10




[ ART. BARCHETTA BRISE MIGNON
ST-100 SMALL SHORTCRUST PASTRY BOAT

% .-_. —
\ - CH s T i A )

PASTABRISE Ty oo s s 0

SHORTCRUST PASTRY i TR

ART. BARCHETTA BRISE
ST-102 SHORTCRUST PASTRY BOAT

b ."%i
% 109 > % @ 26
\L\'\ ey 65x30 95 c.a. 10009 10

ART. CESTINO BRISE
ST-101M SHORTCRUST PASTRY TARTLET

. 79 %) % @26

'-q\‘__'__ -~ 40 130 c.a. 10009 10
- ART. CESTINO BRISE
' ST-101 SHORTCRUST PASTRY TARTLET

> I =
3 v 50 85 c.a. 10009 10

ART. CESTELLO BRISE
ST-106M SHORTCRUST PASTRY BASKET

. 20g @ % @ 12

70 100 c.a. 20009 10




7 ART. CESTINI BURRO

- ST-122  BUTTER TARTLETS
= ' S
S, ss O £

40 200 c.a. 16009 10

A FROLLA R o BRI

_____________________________________________________________________ ST-112M BUTTER SMALL TARTLETS

129 @ % @ 16

45 150 c.a. 18009 10

ART. CESTINI GRANDI BURRO

ST-12 BUTTER LARGE TARTLETS
S~
" =l
55 130 c.a. 15009 10

CESTINI BURRO
BUTTER TARTLETS

ART. —

ST-114 29 I = @ 8
75 90 c.a. 2000g 8

ART. —

ST-115 a9 O TF @ ®
95 54 c.a. 2000g 8

ART. CESTINI GRANDI BURRO
ST-4115V  BUTTER LARGE TARTLETS

379 @ % @ 16

85 55 c.a. 21009 10

ART. BARCHETTE BURRO
ST-113 BUTTER BOATS

0 o e
10

65x30 180 c.a. 16009

FONDI TORTA BURRO
BUTTER BASE FOR TART

ART. =
stae 1909 (J T @ 10
180 12 22009 7
ART. =
stazo 2008 (T @ 10
200 12 24009 7
ART. =
staaz 2308 T @ 1©
220 8 19009 4
ART. =
staza 309 J T @ 1©
260 8 25009 4




PASTICCERIA

SEMILAVORATI

SEMI-FINISHED PRODUCTS

ART. CESTELLI SFOGLIA
ST-109 PUFF PASTRY BASKET

a2 o @8

110 54 2000g 8

GUSCI BIGNE
MINI CHOUX BUN

ART.

=~
ST-650A 20 J Y @ 8
37 750 15009 5
ART. =
sresos 39 & TH @ 8
45 350 15009 5
ART. =
ST-650C ss J Y @ 8
60 180 15009 5
CANNOLI SFOGLIA
MINI PUFF CANNOLO
ART. =
S—
stso020 109 (J i) @ E
25 50 150 15009 9
ART. =
-(—)
stsoon 129 (J &= T @ 1
35 65 120 14409 9
ART. =
—
stsoo2s 409 (I & T @ 8
50 130 60 24009 9
CANNOLI SICILIANI
SICILIAN CANNOLO
ART. =
S
st sg O & T @ i
26 70 300 25009 9
ART. =
S—
stsoos2 139 WO & M) @ o
35 83 200 2600g 9
ART. =
S—
stso0ss 249 O 2 M) @ o
42 120 100 2400g 9



MONOPORZIONE

MONOPORTION CONFECIONERY

ART.
ST-610MME

ART.
ST-61OMMEC

ART.
ST-610CRA

ART.
ST-610CRO

ART.
ST-610CRM

ART.
ST-6100BA

ART.
ST-6100BL

BISCOTTO DELLA NONNA
BREAKFAST CORN BISCUIT

09 < izl

100 24 12009 10

BISCOTTO DELLA NONNA CON GOCCE DI CIOCCOLATO
BREAKFAST CORN BISCUIT WITH CHOCOLATE DROPS

o S Y B BB

24 12009 10

CROSTATINA ALBICOCCA
APRICOT BREAKFAST TARTS

509 @ % . @ 26

24 12009

CROSTATINA CACAO
CHOCOLATE BREAKFAST TARTS

509 @ N . @ze

24 12009 10

CROSTATINA MORE
BLACKBERRY BREAKFAST TARTS

509 @ s . @ze

24 12009 10

OCCHIO DI BUE ALBICOCCA
APRICOT FILLED BREAKFAST BISCUIT

509 @ Nt . @26

24 12009 10

OCCHIO DI BUE AL LATTE
MILK CREAM FILLED BREAKFAST BISCUIT

509 @ s . @zs

24 12009 10

ART.
ST-610RC

ART.
ST-610RFU

ART.
ST-6100FM

ART.
ST-610TRIS

ART.
ST-610CRT

IL SAPORE DEI BISCOTTI
CI FA SENTIRE A CASA, OV

SOFFICI £ FRIABILI, OPPURE R
SONO PICCOLE CAREZZE DA
REGALARSI OGNI GIORNO.

MONODOSE CIOCCOLATO
CHOCOLATE BREAKFAST MONOPORTION

60g @ Nt . @26

24 14009 10

MONODOSE UVETTA
RAISIN BREAKFAST MONOPORTION

609 @ % . @ 26

24 14009 10

OCCHI DI BUE MISTI E FACCINE
FILLED BREAKFAST BISCUITS AND SMILES

Nl . @26

24 12009

TRIS MONODOSE
MIXED BREAKFAST MONOPORTION

= B Gkt

24 12009 10

CROSTATINE MISTE MORE / ALBICOCCA / CIOCCOLATO
BLACKBERRY, APRICOT AND CHOCOLATE BREAKFAST TARTS

= B Gkt

24 12009 10




MIGNON

MIGNON PRODUCTS

ART. CESTINI CACAO ALBICOCCA
ST-1610CCA  APRICOT CREAM COCOA TARTLETS

S
. 229 @ 26
ART. PASTICCINI AL CAFFE @ %

ST-1610CA COFFEE BISCUITS 50 sfusi/bulk 10009 10

9g %) % @ 26 S

ART. FIORELLINI ALBICOCCA
ST-1610FNA  APRICOT FLOWER

55 sfusi/bulk 10009 10

=~
ART.  BACI DI DAMA NOCCIOLA 20 (Y @26

ST-1610BN HAZELNUT LADY’S KISSES
50 sfusi/bulk 10009 10

o F T csEl e

35 sfusi/bulk 10009 10 ART. ESAGONI ALLE MORE
-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- ST-1610ES BLACKBERRY HEXAGONS
ART. BACI DI DAMA MANDORLA 16 = @ -
ST-1610BM ALMOND LADY’S KISSES 9 @ %
= i
109 @ % @ 6 55 sfusi/bulk 10009 10
35 sfusi/bulk 10009 10 ART FROLLA UVETTA
................................................................................................................................ ST-1610FU RAISIN BISCUIT
=
ART. BACI DI DAMA CACAO 159 @ 26
ST-1610BC COCOA LADY'’S KISSES (D %
= 45x25  sfusi/bulk 10009 10
09 T e
35 sfusi/bulk 10009 10
ART. SORRISI DI MELIGA
-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- ST-1610SM  CORN BISCUIT SMILE
ART. CESTINI AL CIOCCOLATO =
ST-1610CC CHOCOLATE TARTLES 109 @ % @ 2
55/60 sfusi/bulk 10009 10

229 (ff % @ 26

50 sfusi/bulk 10009 10

ART. PASTE DI MELIGA
ST-1610ME  CORN BISCUIT

29 @ @26

55/60  sfusi/bulk  1000g 10

ART. CESTINI ALBICOCCA
ST-1610CM  APRICOT TARTLES

29 (@f @ze

50 sfusi/bulk 10009 10

ART. POKERINI CACAO
ST-1610PC  COCOA POKER

129 @ % @ 26

45 sfusi/bulk 10009 10

ART. CESTINI ALLE MORE
ST-1610CMM  BLACKBERRY TARTLES

22g @ % @ 26

50 sfusi/bulk 10009 2 e

ART. TENERELLE ALLE MANDORLE
ST-1610TM  ALMOND BISCUIT

49 () 7 @ 26

55x45  sfusi/bulk  1000g 10

ART. CESTINI CACAO CREMA AL LATTE
ST-1610CCL  MILK CREAM COCOA TARTLETS

229 (ff % @ 26

50 sfusi/bulk 10009 10




SFOGLIA TORINO PROPONE UNA SELEZIONE

D1 PRODOTTI PER 1L COMERCIO AL DETTAGLIO. \
LA CLIENTELA ATIA SCEGLIERE PIATTT SFIZI0ST E GOLOSITA
PRONTE IN POCHT TTINUTI.

SFOGLIA TORINO OFFERS A SELECTION

OF PRODUCTS FOR THE RETAIL TRADE.
CUSTOMERS LOVE THE CHOICE OF TASTY TREATS,
READY T0°EAT IN JUST A FEW HINUTES.




 TORTA PasauaL NA

SPINAC) RICOTTAE Uovo

5 SPECIALITA Y
QIIONALE DEL T ERRITORIO
I

UNA PROPOSTA SEMPLICE.
SEMPLICEMENTE IRRESISTIBILE.

LA SELEZIONE PENSATA PER IL RETAIL METTE INSIEME
| GRANDI CLASSICI DEL NOSTRO REPERTORIO.
VOL AU VENT E PIZZETTE, QUICHE/SALATINI E TORTE.
PRODOTTI IDEALI PER FESTE, APERITIV;I, CENE IMPROVVISATE,
MA ANCHE PER PICCOLE CO/\ICE

SIONI QUOTIDIANE
DA GUSTARE IN PRIMA PERSONA. BRC e IFS

Certificazioneé




LINEA RETAIL

RETAIL LINE

TORTE SALATE

CRUDE SURGELATE



ART. MINI PIZZA MARGHERITA PASTA LIEVITO GIA COTTE
RF-381 MINI PIZZAS MARGHERITA YEAST DOUGH PRECOOKED

T
2705 s
190° 5

1x10 27009 9

HAPPY HOUR

ART. PIZZETTE POMODORO E MOZZARELLA
RF-392 PIZZAS WITH TOMATO AND MOZZARELLA

2509 f @ 12

1x12 30009 8 190° 15/18’

ART. SALATINI MISTI
RF-393 MIXED PUFF PASTRY APPETIZER

2509 I @12
190°

1x12 3000g 8 15/18’

HAPPY WURSTEL

2509 f @ 12

1x12 30009 8 190° 15/18’

ART. VOL AU VENT PASTA SFOGLIA DA FARCIRE
RF-386 PUFF PASTRY VOL AU VENT TO STUFF

2509 % @ 12

1x12 30009 8 190° 15/18’

APPETIZER E LA PARDLA
INGLESE PIU TTALIANA CHE ESISTA. /SN
[0 STUZZICHINO CHE S\
ACCOTIPAGNA 1L DRINK

UV INVENTIONE MADE I 1L, NG
N0 CIE DTV e N\




ART. PASTA SFOGLIA ROTOLO
RF-378 PUFF PASTRY ROLL

w2 v @ EEo

1x8 40009 16

SURGELATE

FROZEN UNCOOKED PASTRIES

ART. PASTA FROLLA PANETTO
RF-380/14  SHORTBREAD BLOCK

5009 I @ 9

x14 70009 16

e —

ART. PASTA FILLO ROTOLO
IQ-FP450/12 PHYLLO PASTA ROLL

4509 % @ 12

1x12 54009 12

I ———

ART. GNOCCO DA FRIGGERE
RF-217 DUMPLINGS TO FRY

5009 I @ 5

1x10 50009 20
' r
r
L

i o

i NUSTEE PASTE SONO L INGREDIENTE

e PRINCIPEDI-FHELE-STUZZICANTI IDEE.
) — =




TORTE SALATE

CRUDE SURGELATE

ART.
RF-201

ART.
RF-387

ART.
RF-388

ART.
RF-389

ART.
RF-391

ERBAZZONE RETTANGOLARE
RECTANGULAR ERBAZZONE

SOOQ%I@IO

1x10 50009 200° 25

QUICHE LORRAINE IN PASTA BRISE ROTONDA
QUICHE LORRAINE IN ROUND SHORTCRUST PASTRY

w9 T B EB O

1x12 54009 9 200° 20’

TORTA ALLA VALDOSTANA IN PASTA SFOGLIA ROTONDA
VALDOSTANA PIE IN ROUND PUFF PASTRY

wo T H B O

1x12 48009 9 200° 25

TORTA PASQUALINA IN PASTA SFOGLIA ROTONDA
PASQUALINA PIE IN ROUND PUFF PASTRY

wo T @ B O

1x12 48009 9 200° 25

TORTA CARCIOFI E RICOTTA IN PASTA
CON FARINA INTEGRALE RETTANGOLARE
RECTANGULAR ARTICHOKES AND RICOTTA PIE WITH
WHOLEMEAL FLOUR

ws T @G B O

1x12 48009 9 200° 25



S F I Z I OSI CRUDI SURGELATI

FROZEN UNCOOKED SFIZIOSI

\ srizoso B ART. POMODORO E MOZZARELLA
| - RF-362 ~ TOMATO AND MOZZARELLA
=\ ﬂ
I =
Hﬁ 1509 Pf @ !
. 1x12 18009 18 190° 20
s ART. RICOTTA E SPINACI
| smose RF-363  RICOTTA AND SPINACH
-,
= =
G wos oy =
!ﬁ 1x12 1800g 18 190° 20’
“H:J’SO ART. SALSICCIA E FRIARIELLI
SHECE, @ RF-364  SAUSAGE AND FRIARIELLI

1509 ﬁﬂ’ @ 1

1x12 18009 18 190° 20’
) srizoso ART.  PROSCIUTTO E FORMAGGIO
== RF-365  HAM AND CHEESE
T el gl
R N =
A 1509 P E
! 1x12 18009 18 190° 20
S FOG LI N I CRUDI SURGELATI
FROZEN UNCOOKED SFOGLINI
TR ART. POMODORO E MOZZARELLA
E " m—— RF-266 ~ TOMATO AND MOZZARELLA

3009 @13

1x10 30009 10 190° 25’
: ART. RICOTTA E SPINACI
RF-269  RICOTTA AND SPINACH

—— P
el i
e § =

o
o i
21
&
g

3009 I @13

1x10 3000g 10 190° 25’

ART. SALSICCIA E FRIARIELLI
RF-268  SAUSAGE AND FRIARIELLI

3009 I @13

1x10 3000g 10 190° 25’




ART. 16 VOL AU VENT ROTONDO
ST-2001 16 ROUND VOL AU VENT

1500 @9

38 1x36 54009 4

ART. 12 VOL AU VENT FIORELLINO
ST-2002 12 FLOWER VOL AU VENT

1509 @9

48 1xX12 18009 8

ART. 12 VOL AU VENT ROTONDO
ST-2009 12 ROUND VOL AU VENT

Bog (O @9

50 112 21609 8

ART. 12 VOL AU VENT ROTONDO
ST-2002B 12 ROUND VOL AU VENT

2009 (@f @9

60 1x12 24009 8

ART. 12 VOL AU VENT TIPO POKER
ST-2038 12 POKER VOL AU VENT

2009 (f @9

60 1x12 24009 8

ART. CESTINI PASTA BRISE
ST-2101 SHORTCRUST PASTRY TARTLETS

1500 @9

50 1x20 30009 8

ART. BARCHETTE PASTA BRISE
ST-2102 ~ SHORTCRUST PASTRY BOATS

1509 O @9

65x30 1x20 30009 8




INDICE
ILLUSTRATO

L CAIALOGO DELLE BELLEZLE

DA TIANGIARE CON GLI OCCHT
PER COMINCIARE.

'-‘I':H: 0



SFOGLIA TORINO S.r.l.

Via Nevizzano, 8

14021 Buttigliera d’Asti AT
Tel. +39 011 9921723 - fax +39 011 9921777

info@sfogliatorino.it
www.sfogliatorino.it

» .
) f Righi Food righi_food In Sfoglia Torino

® info@teoadv.it



